
L’automne
Quelques suggestions d’entrées …

Emulsion de Potimarron, crème de Bouchot et ananas ……………………………………..23 chf

Bonbine d’escargots et Sots-l’y laisse aux chanterelles…………………………………..28 chf

Foie gras de canard et Kako, gelée de pommes, acéto de cidre fermier……..36 chf

Carpaccio d’entrecôte de Cerf, vinaigrette d’airelles…………………………………….26 chf

Gigolettes de grenouille, Royale d’ail doux, espuma de livêche……………………….48 chf

Croustilles de langoustines et herbes fraîches, fondue de choux vert au xérès ………38 chf

Découvrez notre sélection de vin moelleux au verre (1 DL) : 10,50 chf

Cuisine ouverte sur les pâturages …
Confit de veau aux morilles en coque d’argile, émulsion d’automne…………..52 chf

Entrecôte de Cerf grillée, caillette de choux rouge et figue, crème au poivre vert 
spaetzlis   ……………………………………………………………………………………………………………………….…..48 chf

Lièvre à la Royale, papardelles safran-genièvre …………………………………………….46 chf 

Cœur de rumsteack “ Black Angus ”, pomme de terre rôtie au four, gratin de 
blettes, jus corsé au vin rouge et foie gras………………………………..………………....56 chf

Selle de chevreuil rôtie au genièvre, croûtée d’airelles, racines d’automne en 
cocote, poire grenadine, spaetzlis (servie pour deux personnes)…………...130 chf

Ou sur l’eau …
Lotte au curry de noix et coing à l ’huile d’Argan, Riz Basmati à l ’infusion de 
jasmin……………………………………………………………………………………..……………………..46 chf

Tarte feuilletée aux graines de fenouil et noix de Saint-Jacques poêlées aux 
senteurs provençales  ……………………………………………………………………………..48 chf



L’automne
Et pourquoi pas un bon plat de pâtes … ou de riz …

Risotto safrané aux fruits de mer et gambas ………………………………………………………... 36 chf

Linguine à la crème de Truffe, asperges sauvages et ciboulette ……………………….... 39 chf

Mesclun de salade du jardin servi en accompagnement de votre pla....10 chf

Pour conclure votre repas … en douceur

Les fromages

Assiette gourmande d’assortiments de 3 fromages …………………………… 15 chf

Tricorne croustillant de chèvre frais au basilic ………………………………....15 chf

Les desserts

Moelleux au chocolat “ After Eight ”……………………………………………………....20 chf

Pour l’accompagner, son verre de vin moelleux ( 1 DL )…..10,5 chf

Tarte minute à la confiture de prune et coing à la cannelle……………...15 chf

Millefeuille à la crème de châtaigne ………………………………………………………..16 chf

Tiramisu aux pommes tatins………………………………………………………………………...15 chf

Muffin au muesli d’automne, sirop de vin chaud …………………………………...14 chf
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VIN AU VERRE ( 1 DL )

Demandez notre sélection “Camille” Vin Blanc, Rosé, Rouge …….……………………8,5 chf 

LES VINS DE SUISSE ( 75 cl )

Les Blancs

Viognier, La Salamandre Tachetée, Domaine Stéphane GROS, Dardagny ,2007……….…..59 chf
Pinot gris, Domaine Les Hutins, Dardagny, 2008……………(50 cl)....35 chf et …………(75 cl)…45 chf 
Chardonnay, Domaine Les Hutins, Dardagny, 2008……………………………………………………………….45 chf
Chasselas, Domaine Les Hutins, Dardagny, 2008…………………………………………………………………..38 chf 

Les Rosés

Rosé Gamay-garanoir, Domaine Villard, Anières, 2008....…………………………………………………….39 chf
Rosé de gamay, Domaine Les Hutins, Dardagny, 2008.………………………………………………………..39 chf

Les Rouges

Cabernet Franc, La Salamandre Tachetée, Domaine Stéphane GROS, Dardagny, 2007…..59 chf
Merlot, La Salamandre Tachetée, Domaine Stéphane GROS, Dardagny, 2007…..…………59 chf

La Colombe Rouge, Domaine La Colombe, Raymond PACCOT, Féchy AOC, 2008…………..59 chf

Pinot Noir, Domaine Les Hutins, Dardagny, 2008…………(50 cl)….35 chf et …………(75 cl)…45 chf
Gamaret, Domaine Les Hutins, Dardagny, 2008………………(50cl)..35 chf et …………(75 cl)…49 chf
Merlot, Domaine Les Hutins, Dardagny, 2008..…..……………………………………………………………….52 chf 

LE CHAMPAGNE ( 75 cl )

Brut Classique …La Coupe (1DL)…..15 chf…….La Demi-Bouteille…….…52 chf……..La Bouteille….99,5 chf 



LES VINS DE France ( 75 cl )
Les Blancs

Provence, Coteaux d’Aix, Château Calissanne, 2005…………………………………………….(50 cl)……32 chf
Bordeaux, Entre Deux Mers, Château Haut-Pougnan, 2008………………………………………………42 chf
Bourgogne, Mâcon Vergisson, La Roche, Domaine Lassarat, 2004……………………………………55 chf
Bourgogne, Meursault, Vieille Vigne, Domaine Paul Garaudet, 2006………………………………129 chf
Bourgogne, Pouilly-Fuissé, Château de Beauregard, 2007………………………………….………………66 chf
Languedoc, L’Envol, Domaine de Familongue, 2007………………………………………………………………39 chf
Loire, Sancerre La Croix du Roy, Lucien Crochet, 2006……….…………………………………………...69 chf
Pouilly Fumé, “ Petit Fumé ”, Michel Redde, 2008……………………………………………………………….52 chf

Les Rosés
Les vins de Provence
Côte de Provence, 2008, Château Barbanau, région cassis………………………………………………..39 chf

Les Rouges
Les vins de Loire 
Bourgueil, Lamé-Delisle-Boucard, Vieille vigne,2005 (vin non filtré, léger dépôt)……..…46 chf
Saumur Champigny, Château de Villeneuve, 2006………………………..……………………………………….58 chf
Sancerre La croix du Roy Lucien Crochet, 2005…………………………………………………………………..85 chf

Les vins du Lanquedoc
L’âme de Familongue, Domaine de Familongue, 2006…………………………………………………………..45 chf
Les Trois Naissances, Domaine de Familongue, 2005………………………………………………………….54 chf 

Les vins de la Vallée de l’Hérault
Mas des Vignals, Le Cinsault, Domaine de Familongue, 2007……………………………………………..35 chf

Les Côtes du Rhône
Châteauneuf du Pape, Domaine des Relagnes, 2004……….………………………………………………….85 chf
Crozes-Hermitage, Les Pierrelles, Domaine Belle, 2006..………………………………………………...59 chf
Côte-Rôtie, Côte Rozier, Domaine P.&Ch. Bonnefond, 2006……………………………………………149 chf

Les vins du Beaujolais
Moulin à Vent, La Salomine AOC, Château de Beauregard, 2007……………………………………65 chf

Les vins de Bourgogne
Côte de Beaune, Monthélie, 1er Cru “Clos Gauthey” Domaine Paul Garaudet, 1999 …….96 chf
Côte de Beaune, Aloxe-Corton, Domaine Chevalier Père & Fils, 2003………………………….108 chf
Côte de Nuits, Vosne-Romanée, Les Maizières Hautes, Domaine Mongeard, 2003..…135 chf
Côte de Nuits, Gevrey-Chambertin 1er Cru Petite Chapelle, Domaine Trapet, 2004…176 chf

Les vins de Bordeaux
1ière Côte de Bordeaux, Château Haut-Pougnan, 2006……………………………………………………….42 chf
Médoc, La Tour de By, Cru bourgeois, 2003………………………………………………………………………..65 chf
Graves – Pessac Léognan, Château Luchey-Halde, 2005…………………………………………………..98 chf
Margaux, Château Marquis de Terme, 4ième Cru Classé, 2000……………………………………….126 chf
Saint-Julien, Château Moulin Riche, 2ième vin Château Léoville Poyferré, 2003…..…….99 chf
Saint-Estèphe, Château Cos Labory, Grand Cru Classé, 2000………………………….…………….95 chf
Saint-Emilion, Château Fleur Cardinal, Grand Cru, 2002………………………………………………….89 chf
Pomerol, La Petite Eglise, 2ième vin du Château L’Eglise Clinet, 2005…………….…………….108 chf


